The Travel News

La Trattoria del Pescatore attracca
all’Abi d’Oru

La storica insegna milanese guida il ristorante dell'hotel affacciato sul golfo di Marinella, a due passi
da Porto Rotondo

In un’epoca di gastrocrazie e celebrity chef, 'Abi d’Oru punta alla sostanza. Raffinatezza e qualitd vengono servite in
modo genuino facendo affidamento alla famiglia che nel 1976 fonda a Milano uno dei primi avamposti della cucina di mare
in citta. La trattoria di Agnese e Giuliano Ardu, originari di Morgongiori (OR) ¢ stata tra le prime a portare la cucina
d’ispirazione sarda nel capoluogo lombardo. Oggi, insieme ai figli Nicolas e Cristian e allo chef Andrea Bortolotti, ai
fornelli da oltre sedici anni, proseguono un percorso fondato sulla semplicita e il rispetto della materia prima.

La scelta di affidare al team de 11 Pescatore la cucina del ristorante sul mare ¢ in linea con il carattere che I'albergo a
cinque stelle vuole conferire alla propria ospitalita, dove il lusso non e ostentazione ma premia 'autenticita e il benessere
no frills. In sintonia con lo spirito locale.

«Abbiamo fatto una scelta controcorrente affidandoci alla Trattoria del Pescatore» — ci spiega Diana Zuncheddu,
proprietaria dell’Abi d’Oru. «Una famiglia che da sempre propone una cucina schietta, dove il pescato ¢ protagonista e
l'ospite al centro dell’esperienza. Una visione in sintonia con la nostra identita e con gli altri ristoranti dell’hotel,
Mediterraneo e Tzia Mariay.



